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O Saiko nasce da vontade de oferecer o melhor sushi de fusdo em Portugal, aos clientes
que procuram a qualidade na refeicdo e no servico, num espaco tao convidativo e
acolhedor que se torna familiar.

A nossa missdao esta definida: exigir sempre, todos os dias, o maximo de nds, para
proporcionar uma experiéncia perfeita, onde pontifique a superior qualidade e frescura
dos nossos produtos, a originalidade e a mestria da fusdo de alimentos, a eficiéncia do
servico e a proximidade no atendimento.

E porqué o nome Saiko? Porque em Japonés identifica aquela refeicdo em que se comeu
e bebeu maravilhosamente, e em 6tima companhia. Esta é a experiéncia que |he
propomos.

BEM-VINDO A ESTA EXPERIENCIA GASTRONOMICA!

Este estabelecimento possui Livro de Reclamac&es / Pregos incluem IVA a taxa em vigor pela lei / Nenhum prato, produto alimentar ou bebida, incluindo o couvert, pode ser cobrado se n&o for solicitado pelo cliente ou por
este for inutilizado (DL n210/2015 art? 135 de 16 de Janeiro) / Alguns produtos podem conter alergénicos ou substancias susceptiveis de provocar intolerancias alimentares. Para mais informagdes solicite junto dos
colaboradores / This establishment has a complaint book at your disposal / VAT included at legal tax. No meal, food or drink, including the couvert, can be charged if not ordered and consumed by the customer (DL n210/2015
art? 135 de 16 de January) / Some food products may contain allergens or ingredients that may cause food sensitivity or intolerance / For further information, please ask your waiter.



COUVERT

YU [ o] 1 a1 o JRr TR 4,95€
Salada avinagrada de pepino laminado e marinado, finalizada com sésamo ralado.

Salada de GOMA WaAKAMIE.....coooiiiieeeeeeeee e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e ee e e e e e e sarae e e eesasaneeeeeeeeeaaesaeeeesneeeeens 6,90€
Uma salada fresca que combina sementes de sésamo e a alga marinha Wakame.

OTOSHI - Entradas

LY TR0 ) o Lo T 4,95€
Sopa de Miso e Tofu, com Wakame, alho francés e sésamo, enriquecida com cubos de salméo fresco.

o oJ I SRy o 1Yol - | U PPURUTR 13,60€
Para muitos a melhor Entrada do Saikd. Experimente o camarao panado envolto em salmdo braseado, um toque fresco do
alho francés combinado com a cremosidade da maionese de Kimutchi. Uma verdadeira iguaria com um toque de molho Taré
do Chef, micro-ervas e ovas.

Os tipicos raviolis japoneses, fritos ou ao vapor:
/ 4 gyosas de frango e legumes, finalizado com molho Taré do Chef, cebolinho e ovas
/ 4 gyosas de legumes, finalizado com molho Taré do Chef, cebolinho e Massago Arare

[ o TR =T o o TV - TSRS UPPRRR 18,20€
O Camardo frito em Tempura, a textura crocante combinada com a dogura do molho Taré do Chef e o sabor das sementes
de sésamo.

= TR =10 0] 10 - T PP PRI 15,40€
Os pimentos, os brocolos, a cenoura, a beringela e a cebola; um conjunto de legumes com uma maravilhosa textura cremosa
no interior, e a Tempura leve e estaladica no exterior. Acompanhado pelo molho do Chef.

NGSU DBNEAKUL..ueeiviiieeeie e eeeeitt ettt e e e e e e eeec e e e e eeeeeeeee e e e ettt abraaeaeaeeeaeeeaasssassbaaaeesaeeesasnsassssssesaseaeaesesssasrenssens 10,95€
A beringela assada com a sua textura cremosa, finalizada com molho Dengaku, feito a base de Miso, salpicada com sementes
de sésamo raladas.

(5 (o1 =1 =T G 1 1 PPN 19,20€
As maravilhosas Vieiras Prime seladas na chapa levemente regadas com molho Ponzo do Chef, finalizadas com micro-ervas
e ovas.

Este estabelecimento possui Livro de Reclamagdes / Pregos incluem IVA a taxa em vigor pela lei / Nenhum prato, produto alimentar ou bebida, incluindo o couvert, pode ser cobrado se ndo for solicitado pelo cliente ou por
este for inutilizado (DL n210/2015 art? 135 de 16 de Janeiro) / Alguns produtos podem conter alergénicos ou substancias susceptiveis de provocar intolerancias alimentares. Para mais informagdes solicite junto dos
colaboradores / This establishment has a complaint book at your disposal / VAT included at legal tax. No meal, food or drink, including the couvert, can be charged if not ordered and consumed by the customer (DL n210/2015
art? 135 de 16 de January) / Some food products may contain allergens or ingredients that may cause food sensitivity or intolerance / For further information, please ask your waiter.



CEVICHES E PICADINHOS

@11V Tol Yo N =T [ ol o o - | FO PP URPPOPRPNt 18,60€
Muito fresco, Peixe branco cuidadosamente cortado e marinado em sumos citricos com um toque de cebola roxa e coentros.

(@1YY ol o 1= [ Y o =T - U 19,45€
Vieiras Prime, Camardo e Peixe branco, regado com molho Ponzo, com um toque de chalota e finalizado com micro ervas.

@1V Tol o 1= N o) o1 [or= | PP STPPP 20,90€
Mistura dos trés peixes com manga e abacate, aromatizado com sumo de citrinos, cebola, pimentos e finalizado com
coentros.

[ Tor Yo [T] Lo N\ (oY A = 1Y = LY =TT 20,80€
Mistura de salmdo, atum e peixe branco cortados cuidadosamente, um pouco de Goma Wakame e finalizado com molho a
base de Ervas Aromaticas, molho Taré e sementes de sésamo raladas.

KIMUECT IMOTTAWASE. .....cceeeeeeeee ettt e e e e et e eeeeeeeeeeeeeeearee e b bbb ba s anaaa e eeaeeasaaaaeaeasasseseeseesssssssessssnnns 20,80€
Para os amantes de picante, o salmdo, o atum e o peixe branco cortados em cubos, um pouco de alho francés, finalizado
com os molhos Kimutchi e Ponzo.

] AL 2 110 el | PR 18,90€
Mistura fresca de salmé&o cortado em cubos e couve lombarda, um toque de alho francés, finalizado com os molhos Kimutchi
e Ponzo e salpicado com sementes de sésamo raladas.

TATAKI E CARPACCIO

SAKE TAtAKI....eiiiieiiieie ittt et et et e e e e e e e e et ee e e e e e aa b e be e s b aa—a—s eeeaaan e eeaeeeeaeaeaaaaaeerarararre e nan, 21,90€
Lombo de Salmdo braseado e fatiado, finalizado com molho Taré, sementes de sésamo raladas e ovas.

Y= = dU o T 1= - | USSR 26,70€
Lombo de Atum braseado e fatiado, finalizado com molho a base de Ervas Aromaticas, sementes de sésamo raladas e ovas.

USUZUKUTT IV OTT@WASE...ceeeiteeeee et ettt e e e ettt e e e e e e e et e e e e e et e e e et e taaaaseeeeetataasesseesaaass s sasassnaneeessanrnnenas 19,90€
Carpaccio de Salmdo, Atum e Peixe Branco regado com molho a base de ervas aromaticas, molho Ponzo e finalizado com
sementes de sésamo raladas e ovas.

USUZUKUTT SNAKE. ..ttt et e e e ettt e et e e e e e e e e e s eeseababaeeerearabseeessesannanes 19,60€
Para os amantes de Salmao, fatias cortadas em Carpaccio regadas com molho do Chef a base de ervas aromaticas, molho
Ponzo e finalizado com sementes de sésamo raladas e ovas.

Este estabelecimento possui Livro de Reclamagdes / Pregos incluem IVA a taxa em vigor pela lei / Nenhum prato, produto alimentar ou bebida, incluindo o couvert, pode ser cobrado se ndo for solicitado pelo cliente ou por
este for inutilizado (DL n210/2015 art? 135 de 16 de Janeiro) / Alguns produtos podem conter alergénicos ou substancias susceptiveis de provocar intolerancias alimentares. Para mais informagdes solicite junto dos
colaboradores / This establishment has a complaint book at your disposal / VAT included at legal tax. No meal, food or drink, including the couvert, can be charged if not ordered and consumed by the customer (DL n210/2015
art? 135 de 16 de January) / Some food products may contain allergens or ingredients that may cause food sensitivity or intolerance / For further information, please ask your waiter.



MAKIS ESPECIAIS

Estes sdo os Makis que fazem do Saikd um restaurante de Sushi de Fusdo diferente de todos os outros.
Experimente os ingredientes mais frescos, as melhores combinacdes e a explosdo de sabores. (8 pecas)

Y T=Tol - BT 1130 U TR 24,70€
A estrela da Carta, este Maki recheado de camardo panado, maionese japonesa de sésamo e pepino. Coberto por uma fatia
de sashimi de Salm&o braseado, finalizado com molho a base de Sweet Chili e Taré, sementes de sésamo raladas, cebolinho
e ovas.

NN L= 1 T 20,40€
Espectacular Futomaki recheado de Caranguejo de Casca Mole panado. O sabor do caranguejo combinado com a maionese
japonesa de sésamo, finalizado com a frescura da alga Goma Wakame, ovas e molho Ponzo e Taré. (10 pegas)

B0 SNAKE ettt e e e e et e e e — e ————aeeeeeeeaa———————atrta——taaeaaeeeaa—aarraraaaeraaaen 19,10€
B& é um Maki elaborado sem alga Nori. E enrolado apenas em arroz, pelo que, com os ingredientes certos, se desfaz na boca.
Recheado com Salm3do, queijo creme, cebolinho e ovas, e finalizado com Salmdo braseado, maionese de sésamo, molho Taré
e cebolinho.

(R Y (U= | TP 19,90€
Hakusai significa couve em japonés. Este € um Maki em que o arroz estd envolto em couve lombarda, no topo Salmdo picado
com queijo creme, finalizado com flocos de milho tostados e molho Taré.

O LU IR G 1 T=4=T PP PPPPTPPRPPRRPPINE 21,90€
Combinacédo perfeita entre Caju moido e Gengibre caramelizado. Recheado de Salméao, queijo brie e finalizado com molho
Ponzo.

BT BUTAKKUIGISU. ..t eiiiiiiiiie ettt ettt e e e ettt ee e e s e s e baa e e e taaaaaeseeeeese s eesassaasesseeesannsesssssnnns 20,90€
Criagdo de arroz negro, recheado de Camardo panado e Salmdo. Finalizado com Salmao picado, queijo creme e molho de
Sweet Chili.

N (LI L o PN 20,90€
Maki recheado com a pele grelhada e estaladica do Salm&o. Enriquecido com queijo creme, pepino, sésamo ralado. Finalizado
com uma capa de Salmado, cebolinho e molho Taré.

) 1T oY I =T PP UUUPPPRPPRRRN 24,25€
Maki onde o Peixe Branco é Rei. Para além do peixe, é recheado com Cogumelos Shitake, alho francés e cebola frita.
Finalizado com sashimi de Peixe Branco braseado, molho a base de Sweet Chili e ovas.

2 0<To BV U oo USRI 27,70€
Salta a vista a cor vermelha do Atum e o contraste com o verde do molho de ervas aromaticas. Um Maki recheado de Atum,
alho francés e abacate. Coberto por sashimi de atum, o molho de ervas aromaticas e sésamo ralado.

Maki adocicado de Salm&o conjugado com queijo creme, finalizado com améndoas laminadas tostadas e macga levemente
caramelizada.

JANoJo] Lo Lo M - [0 = =Y - I PRPUPRRPROt 20,90€
Maki de Camarao panado conjugado com queijo creme e alho francés, finalizado com finas fatias de abacate.

o o 1= o USSR 18,70€
Maki de Camardo em Tempura com queijo creme, finalizado com ovas e molho Taré.

Este estabelecimento possui Livro de Reclamagdes / Pregos incluem IVA a taxa em vigor pela lei / Nenhum prato, produto alimentar ou bebida, incluindo o couvert, pode ser cobrado se ndo for solicitado pelo cliente ou por
este for inutilizado (DL n210/2015 art? 135 de 16 de Janeiro) / Alguns produtos podem conter alergénicos ou substancias susceptiveis de provocar intolerancias alimentares. Para mais informagdes solicite junto dos
colaboradores / This establishment has a complaint book at your disposal / VAT included at legal tax. No meal, food or drink, including the couvert, can be charged if not ordered and consumed by the customer (DL n210/2015
art? 135 de 16 de January) / Some food products may contain allergens or ingredients that may cause food sensitivity or intolerance / For further information, please ask your waiter.



Este estabelecimento possui Livro de Reclamagdes / Pregos incluem IVA a taxa em vigor pela lei / Nenhum prato, produto alimentar ou bebida, incluindo o couvert, pode ser cobrado se ndo for solicitado pelo cliente ou por
este for inutilizado (DL n210/2015 art? 135 de 16 de Janeiro) / Alguns produtos podem conter alergénicos ou substancias susceptiveis de provocar intolerancias alimentares. Para mais informagdes solicite junto dos
colaboradores / This establishment has a complaint book at your disposal / VAT included at legal tax. No meal, food or drink, including the couvert, can be charged if not ordered and consumed by the customer (DL n210/2015
art? 135 de 16 de January) / Some food products may contain allergens or ingredients that may cause food sensitivity or intolerance / For further information, please ask your waiter.



GUNKANS

Os Gunkans sdo as pecas mais especiais do Sushi de Fusdo. Delicadas, cada uma reserva algo diferente que torna
este sushi simplesmente maravilhoso. (2 pecas)

(G001 Lo T == -SSR USUUREPRNt 11,40€
Uma verdadeira iguaria. Gunkan de Salmao e, no topo, um ovo de codorniz braseado finalizado com cebolinho, molho Taré
e ovas.

(10 a1 1 1 5 0] 7= { =TT 17,95€
Gunkan de Atum e vieiras brasedas, com um toque de maionese de gengibre, finalizado com ovas e micro-ervas.

(ST a L T oI a11e ) 0 1 TR 15,75€
Gunkan de Peixe branco, finalizado com um picadinho fresco de Peixe branco, molho Dengaku, ovas e micro ervas.

(OO a1 LT = o TR =1 00T o 1O - PP 12,15€
Gunkan de Salmao e, no topo, tempura de Camardo, finalizado com molho de Sweet Chili, ovas e micro ervas.

(CTUT a1 T T =1 o] 10,95€
Gunkan de Salmdo braseado, cujo recheio é uma combinagdo de Camardo cozido, tomate seco, rucula e queijo creme.
Finalizado com molho Taré e ovas.

GUNKAN HOT SNAKE ..o e e ettt e et e e e aeeeeeeeeeesetasebaaeeeaaeesaeeeeeeeeenesssesareees 10,95€
Gunkan totalmente diferente. Base panada de arroz envolto em Salmdo, finalizado com Salmado picado e queijo creme,
enriquecido com maionese de sésamo e molho Taré.

GUNKAN FIAMDE (4 PEEAS) uvriiiiiiiiieeeietee e e e ettt e e ettt e e e ettt e e e eeatae e e e eeetaeeeeeeetaeeeeeaastaeaeesaasaeaesestsaeeseensssressaeanes 20,40€
Um prato que chega a mesa em chamas. Gunkan de Salm&do com améndoas picadas, no topo Salmédo picado com queijo
creme e molho Taré.

GUNKAN TKUTG.ceeieeeeceetee et e et e e e ee et e e e e eeeeeeeeebasabaaaaeeeeseeeeessanbabaeeesaeeeeeeesesesstrsstaaeeeeesaeens 22,00€
Gunkan tradicional de arroz envolto em Salmao, no topo, ovas de salmao.

GUNKAN SNItaKE SNaKE.....ccoieee i ettt e e e e ettt e e e e e e e st eesesababaas e e sbaaa s ssssabaaneeaaens 10,95€
Gunkan de Salmdo com os tradicionais Cogumelos Shitake. Enriquecido com maionese de sésamo e finalizado com molho
Taré e cebolinho.

Este estabelecimento possui Livro de Reclamagdes / Pregos incluem IVA a taxa em vigor pela lei / Nenhum prato, produto alimentar ou bebida, incluindo o couvert, pode ser cobrado se ndo for solicitado pelo cliente ou por
este for inutilizado (DL n210/2015 art? 135 de 16 de Janeiro) / Alguns produtos podem conter alergénicos ou substancias susceptiveis de provocar intolerancias alimentares. Para mais informagdes solicite junto dos
colaboradores / This establishment has a complaint book at your disposal / VAT included at legal tax. No meal, food or drink, including the couvert, can be charged if not ordered and consumed by the customer (DL n210/2015
art? 135 de 16 de January) / Some food products may contain allergens or ingredients that may cause food sensitivity or intolerance / For further information, please ask your waiter.



HOT SUSHI

Hot Sushi ou Sushi em Tempura, a combinacdo de vdrios sabores e do melhor peixe num maki frito. Para
apreciadores ou, mesmo, a perfeita linha de partida para iniciantes no mundo do Sushi. (8 pecas)

[ (o A U1 =T o o - | PSSP UPPRTR 16,70€
O mais tipico Maki de Hot Sushi, recheado com salmao e queijo creme, finalizado com molho Taré e cebolinho. Tao simples
e tdo delicioso.

HOT SNAKE IMAKiuuuuuieiiieitiii ettt et ettt e e et e b e e e e e aebaa e eeeee e e e seees s bbaa s sssabaaneeeeerrneaneeas 17,90€
O Hosomaki de Salm&do em Tempura, finalizado com picadinho de salmao, queijo creme e cebolinho.

[ Lo YA\ o= U o T 1V, 1= PP PPPRRPE 22,70€
O Hosomaki de Atum em Tempura, no topo um picadinho de Atum e alho francés, finalizado com molho a base de Frutos
Vermelhos levemente picante.

(S Lo Tl 5 TR U 0 =1 RN 14,15€
Salmdo envolto em folha estaladica de Harumaki, finalizado com maionese de Kimutchi e cebolinho.

[ Lo Xl ot Y I ST =T =] T T ORI 18,30€
Maki recheado com Camarado Panado e Salmdo, enriquecido com a cremosidade do queijo creme, finalizado com molho Taré
e cebolinho. (6 pecas)

[ (o) o o = 1Y PTPRRRN 19,90€
Maki sem arroz, recheado de Salmédo, Camardo panado e Goma Wakame, uma surpresa para o paladar. Finalizado com ovas
e molho Taré. (6 pecas)

[ oYl X =Y ol = | B 11 o TP 19,90€
Maki sem arroz, recheado de Salmdo, com Queijo Brie e ricula, enriquecido com améndoas torradas e molho Taré. (6 pecas)

Este estabelecimento possui Livro de Reclamac&es / Pregos incluem IVA a taxa em vigor pela lei / Nenhum prato, produto alimentar ou bebida, incluindo o couvert, pode ser cobrado se n&o for solicitado pelo cliente ou por
este for inutilizado (DL n210/2015 art? 135 de 16 de Janeiro) / Alguns produtos podem conter alergénicos ou substancias susceptiveis de provocar intolerancias alimentares. Para mais informagdes solicite junto dos
colaboradores / This establishment has a complaint book at your disposal / VAT included at legal tax. No meal, food or drink, including the couvert, can be charged if not ordered and consumed by the customer (DL n210/2015
art? 135 de 16 de January) / Some food products may contain allergens or ingredients that may cause food sensitivity or intolerance / For further information, please ask your waiter.



TEMAKIS

Uma forma diferente de comer Sushi. Em forma de Cone, recheado com os ingredientes mais frescos e saborosos.

Temaki de Salmado salpicado com cebolinho.

(071 11 (e o o 1= T USSR 9,60€
Temaki de Salmao com pepino, manga e sementes de sésamo.

1T =Y - PR ER PSR 10,55€
Temaki de Salmdo com queijo creme, finalizado com cebolinho picado.

1Y T o PSR P PP 13,75€
Temaki de Atum salpicado com alho francés.

] o1 (o= \Y, = =4 o J PP PPPPTPRR 15,00€
Temaki de picadinho de Atum levemente picante, com alho francés.

IMLQEUIO FUFQT ettt ettt s e s e s s s s e e e s e e eeseeeaaeeeeaaeteeeeesasasbsbas s eeeeesessaaanens 17,50€
Temaki de Atum em Tempura, com um toque de mel, finalizado com améndoas torradas e ovas.

XY o =Tol =] I Lo TN =Y U PUEPR 16,70€
Um Temaki a ndo perder! Camardo, Salméo braseado, tomate seco, Goma Wakame... e mais ndo digo.

COMBINADOS

Combinado de Fusdo (34 pecas, iNdicados Para 2 PESSOAS) ..cceurerrreeeeeeeeiiirerrrerreeeeeeeeinisnrarereeeeseeeeessiessresessseees 83,65€
Prato combinado de Sashimi, Makis especiais, Gunkans de fusdo e Hot Sushi.

Combinado Tradicional (34 pecas, indicados para 2 pessoas)
Prato combinado de Sashimi, Niguiris, Hosomakis, Gunkans tradicionais e Uramakis tradicionais.

Combinado Vegetariano (20 pecas, indicado pPara 1 PESS0@) ..uuuurreeeeeeeeeeriiurrerrrereeeseeeesiisnnnrrreeeeseesessssnssssseeesesees 32,75€
Prato combinado de Makis, Gunkans e hot Sushi vegetarianos.
Combinado VIP (40 pegas - pratiCamente SEM AITOZ) ......cuuueeeeeriueeeriiuieeeestareeeessnseeessssnseesessssssesssnssnsesessssnnes 118,50€

Prato combinado de Sashimi, Makis sem arroz e Gunkans.

Este estabelecimento possui Livro de Reclamagdes / Pregos incluem IVA a taxa em vigor pela lei / Nenhum prato, produto alimentar ou bebida, incluindo o couvert, pode ser cobrado se ndo for solicitado pelo cliente ou por
este for inutilizado (DL n210/2015 art? 135 de 16 de Janeiro) / Alguns produtos podem conter alergénicos ou substancias susceptiveis de provocar intolerancias alimentares. Para mais informagdes solicite junto dos
colaboradores / This establishment has a complaint book at your disposal / VAT included at legal tax. No meal, food or drink, including the couvert, can be charged if not ordered and consumed by the customer (DL n210/2015
art? 135 de 16 de January) / Some food products may contain allergens or ingredients that may cause food sensitivity or intolerance / For further information, please ask your waiter.



SUSHI TRADICIONAL

Para os amantes do Sushi Tradicional, as pegas que combinam somente peixe a arroz.

SASHIMI

As tipicas fatias de Peixe cru, simples e frescas. (6 pecas)

Y 1Sl 710 =T )RR 14,10€
Y =0T TN = U 4 ) TR 22,75€
SHIrOMI (PEIXE DIANCO) ittt e e ee e ee e et s e beaeeeeeeestaa s beaeeseeessnssbaaaeaeeeseneasnssseae srrannteaeeeenns 17,85€
YT o T = o T Tor 1) PSR 46,95€
NIGUIRIS

Uma fatia de peixe cuidadosamente colocada sobre uma bola alongada de arroz. (2 pecas)

Shake (salmao) ....
Maguro (atum) ....
Shiromi (peixe branco
[ [ L V1T =T TSP
EDi (CAMAIE0) oiiiiiiiiiie ittt ettt et ae e e et ae e e e eabe e e e etabeeeeeataae e e ase asaeeeessaeaeaasbee e sabbeeeeeaebeaeeenesaeennnsaeeeaans saneeeeenns

HOSOMAKIS

O Maki que conjuga a alga Nori, o arroz e o peixe ao centro. (8 pegas)

SNAKE (SAIMIE0) euttiiiiiieiee ettt ettt e e et e et ae e e eeeeeeeestaabbeaaeseeee s ntbaaaeaee eaeeaeaessaabaaaaeaeeeeeaeatnrabeaesbeaeaeeanns 11,30€
Y YU o 3 =Y {0 Lo PR URROt 20,30€
ShIrOMIi (PEIXE DIANCO) ..eeiiiiiie ettt ee e et ee e et e e e e e eaae e e e saaaeeeeeabeseesasseeeeeanasaeeenss senbsreesensseneenans 15,00€
BT (CAMAIE0) ooiiiiiiieie ettt ettt et te e et te e e e etbe e ee e e e et ebaeeeetsaeeeeeabaeeeseaaeeaeeansaesaesannsaee e e ebbeeeeeaabeaeeensaaeennsaraeeenns

KYTET (PEIPINO) «evvveeieitieeie ettt e ettt et ee e et eeeeeette e e e eeeetteeeeeeasae e seeebaeeaeesaaeaeeeaaesae e nnsaeseassaeseeassaeaesebbeeeeessneaeestns senreeeen
Abokado (abacate)

URAMAKIS
Os Makis tipicos com arroz por fora, frescos, recheados com peixe combinado com diversos ingredientes. (8 pegas)

(071 Lo ¢ a1 F= PO 16,10€
Maki Califérnia tipico com Salmdo, pepino e manga, finalizado com sementes de sésamo.

(01 1T T a1 N A10 0= NYZ=T = PR 15,90€
Maki Califérnia com Salméo, morango e pepino, finalizado com ovas Massago.

(071 1) (o] L= T =X o J=Tol - | PSP UURUURPN 17,80€
Maki Califérnia transformado em algo muito fresco e especial. Conjuga camardo e abacate com maionese de sésamo e a
estaladica cebola frita. Finalizado com ovas Massago.

(01 Lo a1 T AL =1 o TR 19,90€
Maki California de Salmado, Camardo e Abacate, finalizado com cebolinho e sementes de sésamo.

Este estabelecimento possui Livro de Reclamac&es / Pregos incluem IVA a taxa em vigor pela lei / Nenhum prato, produto alimentar ou bebida, incluindo o couvert, pode ser cobrado se n&o for solicitado pelo cliente ou por
este for inutilizado (DL n210/2015 art? 135 de 16 de Janeiro) / Alguns produtos podem conter alergénicos ou substancias susceptiveis de provocar intolerancias alimentares. Para mais informagdes solicite junto dos
colaboradores / This establishment has a complaint book at your disposal / VAT included at legal tax. No meal, food or drink, including the couvert, can be charged if not ordered and consumed by the customer (DL n210/2015
art? 135 de 16 de January) / Some food products may contain allergens or ingredients that may cause food sensitivity or intolerance / For further information, please ask your waiter.



PRATOS QUENTES

E porque a cozinha japonesa ndo se resume ao sushi, aqui ficam outras propostas quentes para conhecer e degustar.

N o] oF- I - 1Y | U PRPRRR 20,60€
Massa japonesa salteada com legumes na chapa, finalizado com molho Taré, sementes de sésamo e alho francés.

N ] o ¥ I o T VPP PPPR 22,10€
Massa japonesa salteada com Frango e legumes na chapa, finalizado com molho Taré, sementes de sésamo e alho francés.

U Te] oF- 1 = o] ISR USSP PUUPPPR 23,30€
Massa japonesa salteada com Camarao e legumes na chapa, finalizado com molho Taré, sementes de sésamo e alho francés.

F A U =T 0T o T- o S RURRR 28,15€
Lombo de Pato na chapa em cama de legumes salteados, finalizado com molho Taré, sementes de sésamo e alho francés.

N1 L CCRL=] o] o F- 1 ISP 23,80€
Lombo de Salmao na chapa em cama de legumes salteados, finalizado com molho Taré, sementes de sésamo e alho francés.

T —————
SOBREMESAS
(LI Yo Lo Yo [N Ol s = IRV A=] (o (3R 8,50€
(ST Lo Lo Mo [oRNY=1 0 Tl A1 (=T e [ L= 10 [ 6,50€
(CT=1 =T Lo o [X 6o Yolc JRUUTRUTR RPN 8,50€
(€T Lo [olo [ @ g TeTolo1 =] { <IN O R R SOUO P SU PP U PPt 7,90€
Tarte de LIME0 IMEIENEZATA ..veeeeiiee ittt ettt e e e e e e e ettt abb e e e e e e e e e e s et aaabeeeesaeeeeaesesassbeseseaeeeeseeeeannes 7,20€
Base de bolacha integral com recheio de natas limdo e ovos.
1Y Lo YU I =X o [N & s Lo Yolo ] =) < TR 7,95€
Mousse de chocolate, agucar, ovos e leite em cama de bolacha.
270 o X [N @1 g Yo Yoto] =1 (<O RORROTPPPPRRTTR 7,90€

Bolo de Chocolate com farinha de trigo, agucar, ovos e leite. Servido com gelado de nata e natas batidas.

Este estabelecimento possui Livro de Reclamagdes / Pregos incluem IVA a taxa em vigor pela lei / Nenhum prato, produto alimentar ou bebida, incluindo o couvert, pode ser cobrado se ndo for solicitado pelo cliente ou por
este for inutilizado (DL n210/2015 art? 135 de 16 de Janeiro) / Alguns produtos podem conter alergénicos ou substancias susceptiveis de provocar intolerancias alimentares. Para mais informagdes solicite junto dos
colaboradores / This establishment has a complaint book at your disposal / VAT included at legal tax. No meal, food or drink, including the couvert, can be charged if not ordered and consumed by the customer (DL n210/2015
art? 135 de 16 de January) / Some food products may contain allergens or ingredients that may cause food sensitivity or intolerance / For further information, please ask your waiter.



